Albest=.

The German Eatery

OFFNUNGSZEITEN

Mo - Fr  12.00 - 15:00 Uhr
Mo - Sa 1/.00 - 23:00 Uhr*

*Kuchenoffnungszeit bis 21:30 Uhr
*kitchen open until 09:30 pm

,Essen ist ein Bedurfnis, GenieRen eine Kunst.”

Francois VI. Duc de La Rochefoucauld



DER ANFANG
THE BEGINNING

Salat ohne Firlefanz € 13,50 ’
Blattsalate | Tomaten | Gurke | Spitzpaprika |

Pinienkerne | Balsamico Dressing
Salad without frills € 13,50
Lettuce [ tomato | cucumber | pointed pepper |
pine nuts | balsamic dressing

Erganzen Sie mit:
4 Riesengarnelen +€ 15,50
Gebratener Hahnchenbrust +€ 10,00

Gratinierter Ziegenkase +€ 9,00 g
Optional with:
4 king prawns +€ 15,50
Roasted chicken breast +€ 10,00
Gratinated goat cheese +€ 9,00

Kurbissuppe € 10,50 4

Hokkaido | Butternut gepickelt | sautierter Krauterseitling | Sanddorn
Pumpkin soup €10.50
Hokkaido | Pickled butternut squash |
Sautéed king oyster mushrooms | Sea buckthorn

Kikok Huhnersuppe € 12,00

Winterliches Wurzelgemuse | Gourmet Gerste | Porree blanchiert
Kikok chicken soup €12.00
Winter root vegetables | Gourmet barley | Blanched leeks

Far Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch

’ Vegan
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DER ANFANG
THE BEGINNING

Tatar vom Weiderind € 19,50
am Tisch zubereitet

Schalotte | Senf | Sardellen | Kapern | Eigelb
Beef tatar € 19,50
prepared at the table
Shallot | mustard [ anchovies | capers egg yolk

Schnitte vom heiBgeraucherten Lachs € 18,50
Lachsmousse |knusprige Haut | Krustentiernage |

Sauerrahm | Kapuzinerkresse | Kaviar
Slices of hot-smoked salmon €18.50
Salmon mousse [ crispy skin [ shellfish nage |
sour cream | nasturtium [ caviar

Sellerie gewickelt & confiert € 16,50 4
Geschmorte Fingermohre | Estragon Mayonnaise |

Gemuse Veloute | KrauterCauliflower
Wrapped and confit celery €16.50
Braised baby carrots [ Tarragon mayonnaise |
Vegetable velouté | Herb cauliflower

Far Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch

’ Vegan

Albertz.
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NICHT NUR BEILAGE..........
NOT ONLY SUPPLEMENT..........

Gansebraten € 39,00
Cassis Rotkraut | KartoffelkloR | Bratapfel | Orangensauce
Roast goose €39.00
Cassis red cabbage | Potato dumpling | Baked apple | Orange sauce

Schweinebauch vom Havellander Apfelschwein € 32,00
Sous vide gegart | GrunkohlpuUree | Kartoffelsouffle | Roscoff - Zwiebel |
Rauchwurstriegel | Monschauer Senf Emulsion |
Zuckerruben-Schwarzbier Jus
Havelland apple-fed pork belly €32.00
Sous vide cooked | Kale purée | Potato soufflé | Roscoff onions | Smoked
sausage sticks | Monschau mustard emulsion |
Sugar beet and dark beer jus

Niedersachsischer Hirschrucken € 38,50
Rosa gebraten | Maronenpuree | Bergkasebrioche | Mikrobeete |
junge Erbsen | Mispel Gel | Wildjus
Lower Saxony venison loin €38.50
Pink roasted | Chestnut purée | Mountain cheese brioche | Microbeets |
Young peas | Medlar gel | Game jus

Wiener Schnitzel € 29,00
Kalb | Bratkartoffeln | Speck | Preiselbeeren | Zitrone
Viennesse Schnitzel € 29,00
Veal | roasted potatoes | bacon [ cranberris | lemon

Kalbsleber € 24,50

.Berliner Art" | Rostzwiebeln | Apfel | Kartoffelplree
Veal liver € 24,50

,Berlin Style” | roasted onions [ apple | potato puree

Far Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch ’Vegan

Albertz.
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NICHT NUR BEILAGE..........
NOT ONLY SUPPLEMENT..........

Forellenfilet von der Fischerei Reese in Moorhof € 32,50
Spinatschuppen | Steckrlbe | sous vide gegarter Gewurz-Chicoree |
Kaviar | Garnelenbisque | Gelbwurz Hippe
Trout fillet €32.50
Spinach scales | Rutabaga | Sous vide cooked spiced chicory |
Caviar | Shrimp bisque | Turmeric Hippe

Filet vom Wolfsbarsch € 36,00
Auf der Haut gebraten | Roulade und Chips vom Wirsing |
Pastinakenplree | confierte Kartoffelstempel |
gerostete Walnusse | Krauter Beurre Blanc
Sea bass fillet € 36.00
Skin-side down | Savoy cabbage roulade and chips |
Parsnip purée | Confit potato stamps |
Roasted walnuts | Herb beurre blanc

Fischmarkt Albertz € 27,00
Blattsalat | gebratene Fischfilets | Garnele | Beurre Blanc
Albertz fish market € 27,00
Grilled fish fillets [ lettuce | tomato |
cucumber | pointed peppers | lemon vinaigrette

Portobello Burger €23,50 ,’
Veggie | Brioche | Rucola | Spiegelei | Avocado |
Truffelmayo | SURkartoffelpommes
Portobello Burger € 23,50
Vegetarian | brioche | rocket salad | fried eqqg | avocado |
truffle mayonnaise | sweet potato fries

Truffel Spaghettini ’
ZG €19,00 / HG € 28,00
Truffel | Rahm | Parmesan
Truffle Spaghettini
starter € 19,00 / main course € 28,00
truffle | cream | parmesan cheese
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FUR NASCHKATZEN
FOR THOSE WITH A SWEET TOOTH

Tonkabohnen-Rum-Rahmkopfli € 12,50 ’
Maroneneis | Rotkohl Gel & Chips | Gluhwein Elixier |

dunkle Beeren | Honigkresse
Tonka bean rum cream pudding €12.50
Chestnut ice cream [ Red cabbage gel & chips [ Mulled wine elixir |
Dark berries | Honey cress

Creme Brulée € 10,50 ’

Hausgemachtes Butterkeks Eis
Creme Brualée € 10,50
Homemade butter cookie ice cream

Quittenschnitte € 10,50 ’
Gebrannte Mandel | Schafsmilcheis |

Vogelbeere | Deichkase
Quince slice € 10.50
Roasted almonds | Sheep's milk ice cream |
Rowanberry | Deichkase cheese

2 Kugeln erfrischendes Sorbet nach Angebot € 7,00

2 scoops refreshing Sorbet on offer € 7,00

Far Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch

’ Vegan
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