
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ÖFFNUNGSZEITEN  
 
 
 
 
 

Mo – Fr 12.00 – 15:00 Uhr 
  Mo – Sa  17.00 – 23:00 Uhr* 

 
*Küchenöffnungszeit bis 21:30 Uhr 

*kitchen open until 09:30 pm 

 
 
 

„Essen ist ein Bedürfnis, Genießen eine Kunst.“ 
 

François VI. Duc de La Rochefoucauld 
 

 
 



 

DER ANFANG 
THE BEGINNING  

 
 

Salat ohne Firlefanz  € 13,50  
Blattsalate | Tomaten | Gurke | Spitzpaprika |  

Pinienkerne | Balsamico Dressing 
Salad without frills  € 13,50 

Lettuce | tomato | cucumber | pointed pepper |  
pine nuts | balsamic dressing 

 
 

Ergänzen Sie mit: 
4 Riesengarnelen  +€ 15,50 

Gebratener Hähnchenbrust  +€ 10,00 
Gratinierter Ziegenkäse  +€ 9,00  

Optional with: 
4 king prawns  +€ 15,50 

Roasted chicken breast  +€ 10,00 
Gratinated goat cheese  +€ 9,00 

 
 

Apfel Sellerie Suppe € 10,50 
Hippe | Sauerrahm | Liebstöckel Öl 

Apple celery soup €10.50 
Hippe | sour cream | lovage oil 

 
 

Beer´n Boh´n und Speck € 12,00 
Rindsbouillon | geräucherter Schweinebauch | Kartoffel |  

grüne Bohne | Saubohne | Kochbirne 
Beef broth soup €12.00 

Beef broth | smoked pork belly | potato | green beans | broad beans | cooking pear 

 
 

Für Allergene oder Unverträglichkeiten  
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an! 

Please contact our service staff in case you are subject  
to allergies or food intolerances 

 
Vegetarisch 

 
 Vegan 



 

DER ANFANG 
THE BEGINNING  

 
 

Tatar vom Weiderind € 19,50 
am Tisch zubereitet 

Schalotte | Senf | Sardellen | Kapern | Eigelb 
Beef tatar € 19,50 

prepared at the table 
Shallot | mustard | anchovies | capers egg yolk 

 
 

Röllchen vom rosa Kalbstafelspitz  € 18,50 
Geräucherte weisse Bohnen Creme | Kartoffel Espuma |  

Eigelb | zweierlei vom Winterkohl 
Pink veal rolls  €18.50 

Potato | leek | cauliflower | mandarin | turnip | stock 

 
 
 

Gebeizte Gelbflossenmakrele  € 18,50 
Kartoffel | Lauch | Blumenkohl | Mandarine | Rübchen | Fond 

Marinated yellowfin mackerel  €18.50 
Smoked white bean cream | potato foam | egg yolk | two types of winter cabbage 

 
 
 

Rote Bete Tatar  € 16,50 
Kräuter | geschmorte Zwiebel | Ziegenkäsecreme | Schnittlauch Öl | Kresse 

Beetroot tatar €16.50 
Herbs | braised onions | goat´s cheese cream | chive oil | cress 

 
 
 

Für Allergene oder Unverträglichkeiten  
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an! 

Please contact our service staff in case you are subject  
to allergies or food intolerances 

 
Vegetarisch 

 
 Vegan 

 



 

N ICHT NUR BEILAGE………. 
NOT ONLY SUPPLEMENT……….  

 
 

Rosa gebratene Entenbrust  € 29,00 
Gebackene Maisgrießkräuterschnitte | bunte Karotten | Muskatkürbis | 

Quittenchutney | Sherry Jus 
Pink roasted duck breast  €29.00 

Baked cormeal herb slice | colourful carrots | nutmeg squash | quince chutney | 
sherry sauce 

 
 

Kalbsfilet € 36,00 
Sous vide | Kohlrabi | Kartoffel geschichtet und gebacken | gelbe Bete Kugeln | roter 

Spitzkohlsalat | Veloute de Veau 
Veal fillet  €36,00 

Sous vide | kohlrabi | layered and baked potatoes | yellow beetroot balls | red 
pointed cabbage salad | Veloute de Veau 

 
 

Wiener Schnitzel € 29,00 
Kalb | Bratkartoffeln | Speck | Preiselbeeren | Zitrone 

Viennesse Schnitzel  € 29,00 
Veal | roasted potatoes | bacon | cranberris | lemon 

 
 

Kalbsleber  € 24,50 
„Berliner Art“ | Röstzwiebeln | Apfel | Kartoffelpüree 

Veal liver  € 24,50 
„Berlin Style“ | roasted onions | apple  | potato puree 

 
 
 
 

Für Allergene oder Unverträglichkeiten  
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an! 

Please contact our service staff in case you are subject  
to allergies or food intolerances 

 
Vegetarisch  Vegan 



 

N ICHT NUR BEILAGE………. 
NOT ONLY SUPPLEMENT……….  

 
 

Winterkabeljau  € 32,50 
Auf der Haut gebraten | Langustini | Kartoffel – Erbsen- Mousselin |  

Schwarzwurzel | Zuckerschoten | weiße Butter 
Winter cod  €32.50 

Seared skin- side down | langoustine | potato and pea mousseline | black salsify | 
sugar snap peas | beurre blanc 

 
 

Getrüffelte Roulade vom Seeteufel  € 36,00 
Weißer Speck | Safran Risotto | gebackene Zucchini | marinierter Fenchel 

Truffled monkfish roulade  € 36.00 
White bacon | saffron risotto | baked courgette | marinated fennel 

 
 

Fischmarkt Albertz  € 27,00 
Blattsalat | gebratene Fischfilets | Garnele | Beurre Blanc 

Albertz fish market € 27,00 
Grilled fish fillets | lettuce | tomato |  

cucumber | pointed peppers | lemon vinaigrette 
 
 

Portobello Burger €23,50  
Veggie | Brioche | Rucola | Spiegelei | Avocado | 

Trüffelmayo | Süßkartoffelpommes 
Portobello Burger   € 23,50 

Vegetarian | brioche | rocket salad | fried egg | avocado |  
truffle mayonnaise | sweet potato fries 

 
 

Trüffel Spaghettini   
ZG € 19,00 / HG € 28,00 

Trüffel | Rahm | Parmesan 
Truffle Spaghettini  

starter € 19,00 / main course € 28,00 
truffle | cream | parmesan cheese 



 

FÜR NASCHKATZEN  
FOR THOSE WITH A SWEET TOOTH  

 
 
 

Allerlei von der Birne  € 10,50 
Eingelegt | mariniert | Gel | Sorbet | Haselnuss 

All kinds of pear  €10.50 
Pickled | marinated | jelly | sorbet | hazelnut 

 
 

Creme Brûlée € 10,50  
Hausgemachtes Butterkeks Eis 

Creme Brûlée  € 10,50 
Homemade butter cookie ice cream 

 
 
 

Buchtel  €  10,50 
Apfel | Vanillesauce | Zimteis 

Buchtel  €  10.50 
Apple | vanilla sauce | cinnamon ice cream 

 
 

2 Kugeln erfrischendes Sorbet nach Angebot  € 7,00  
2 scoops refreshing Sorbet on offer  € 7,00 

 
 
 

Für Allergene oder Unverträglichkeiten  
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an! 

Please contact our service staff in case you are subject  
to allergies or food intolerances 

 
 

Vegetarisch 
 

 Vegan 
 


