Albest=.

The German Eatery

OFFNUNGSZEITEN

Mo — Fr 12.00 — 15:00 Uhr
Mo —Sa 17.00 — 23:00 Uhr*

*Kichenoffnungszeit bis 21:30 Uhr
*kitchen open until 09:30 pm

,Essen ist ein Bedlirfnis, Geniefsen eine Kunst.”

Francois VI. Duc de La Rochefoucauld



DER ANFANG
THE BEGINNING

Salat ohne Firlefanz € 13,50 ’
Blattsalate | Tomaten | Gurke | Spitzpaprika |
Pinienkerne | Balsamico Dressing
Salad without frills € 13,50
Lettuce | tomato | cucumber | pointed pepper |
pine nuts [ balsamic dressing

Erganzen Sie mit:
4 Riesengarnelen +€ 15,50
Gebratener Hahnchenbrust +€ 10,00
Gratinierter Ziegenkase +€ 9,00 &
Optional with:
4 king prawns +€ 15,50
Roasted chicken breast +€ 10,00
Gratinated goat cheese +€ 9,00

Kirbissuppe € 10,50 7
Hokkaido | Ziegenfrischkaserolle | Steirisches Kernol
Pumpkin soup €10.50

hokkaido | goat cheese roll | pumpkin seed oil

Wildkraftbrihe € 10,50

Teigtasche | Buchenpilz | Krdauter
Wild consommé € 10,50
Dumpling | beech mushrooms | herbs

Fiir Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

” Vegetarisch
’ Vegan

Albertz.
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DER ANFANG
THE BEGINNING

Lachs gebeizt € 16,50

Gurke mariniert | Dill- Joghurt Eis | Verjus
Cured salmon €16.50
Marinated cucumber | dill yoghurt sorbet | green wine

Entenkeule € 16,50

Confiert & gezupft | WeiRgeback | Leberpate | Preiselbeeren | Entenrahmsolie
Dug leg €16.50
Confit & pulled | white bread | liver pdté | cranberries | creamy duck sauce

Griinkohl € 15,00 @
Gemisekuchen | Wiirzpaste | mariniert als Salat | knusprig ausgebacken
Kale €15,00
Vegetable tart | spiced paste | marinated as a salad | crispy fried

Fiir Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

” Vegetarisch
’ Vegan

Albertz.
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NICHT NUR BEILAGE..........
NOT ONLY SUPPLEMENT..........

Hirschriicken € 38,00
Rosa gegart | Sellerie | Rosenkohl | Birne |

Mandelkroketten | Moosbeerjus
Saddle of veison €38.00
Cooked medium-rare | celery | Brussels sprouts | pear [
almond croquettes | cranberry sauce

Rinderbrust sous vide € 35,00

Rauch | Pastinake | Rote Beete | Brombeere | Schwarzbierjus
Sous vide beef brisket € 35,00
Smoke | Parsnip | Beetroot | Blackberry | Dark beer jus

Wiener Schnitzel € 32,00

Kalb | Bratkartoffeln | Speck | Preiselbeeren | Zitrone
Viennesse Schnitzel € 32,00
Veal | roasted potatoes | bacon | cranberris | lemon

Portobello Burger €25,00 ’
Veggie | Brioche | Rucola | Spiegelei | Avocado |

Triffelmayo | StBkartoffelpommes
Portobello Burger € 25,00
Vegetarian | brioche | rocket salad | fried egg | avocado |
truffle mayonnaise | sweet potato fries

Fiir Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch
’ Vegan

Albertz.
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NICHT NUR BEILAGE..........
NOT ONLY SUPPLEMENT..........

Steinbutt € 38,00

Fenchel | geflaimmte Jungzwiebel | Erbse | Beurre blanc
Turbot €38,00
Fennel | flambéed spring onions | peas | beurre blanc

Label Rouge Lachs € 35,00
Sanft gediinstet | Beluga Linsenrisotto | Schwarzwurzel | roter Mangold |
Kaviar Beurre blanc | Schnittlauch
Label Rouge salmon € 35.00

Gently poached | beluga lentil risotto | black salsify [chard |
caviar beurre blanc | spring onions

Fischmarkt Albertz € 27,00

Blattsalat | gebratene Fischfilets | Garnele | Beurre Blanc
Albertz fish market € 27,00
Grilled fish fillets | lettuce | tomato |
cucumber | pointed peppers | lemon vinaigrette

Rote Beete Spaghettini
ZG €19,00 / HG € 29,00
Herbsttriffel | Sauerrahm | gelbe Beete
Beetroot Spaghettini

starter € 19,00 / main course € 29,00
Autumn truffle | sour cream | yellow beetroot

Fiir Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch ’ Vegan

Albertz.
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FUR NASCHKATZEN
FOR THOSE WITH A SWEET TOOTH

Herbstfriichte € 10,50 ’

Brombeere | Pflaume | Biskuit | Zimt
Autumn fruits €10.50
Blackberry | plum | sponge | cinnamon

Creme Bralée € 10,50 ,’

Hausgemachtes Butterkeks Eis
Creme Briilée € 10,50
Homemade butter cookie ice cream

Kdsekuchen € 10,50 /’

Mandarine | Vanille | Pistazie
Cheesecake € 10.50
Mandarin [ vanilla | pistachio

2 Kugeln erfrischendes Sorbet nach Angebot € 7,00
2 scoops refreshing Sorbet on offer € 7,00

Fiir Allergene oder Unvertraglichkeiten
sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
Please contact our service staff in case you are subject
to allergies or food intolerances

’ Vegetarisch
’ Vegan

Albertz.
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