Albert.

The German Eatery

® ufgepasst: SPARGELZEIT

SPARGEL-SPECIALS
April & Mai 2024

Eine Portion Nienburger Spargel €24
Petersilienkartoffeln | wahlweise Sauce Hollandaise oder Butter

Wahlweise mit:

Schinkenauswahl + €9
(Katenschinken, Gekochter Schinken)

Lachssteak 120 g + €12
Rinderfilet 180 g + €19
Kalbsschnitzel + €12
Spargelcremesuppe | sautierter Spargel | Kresse € 10,50
Gebeiztes Lachsfilet €16
Spargelsalat | Zitronenpfeffer | Grapefruit

Tagliatelle /G €19
Barlauchpesto | weiRer Spargel HG €25
Kalbsruckensteak

Gebackener Spargel | Krauterrisotto | Himbeer Hollandaise € 34
Hausgemachtes Vanille Eis €10

Marinierte Erdbeeren | Karamellsauce
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Albert.

The German Eatery

# ttention: ASPARAGUS

ASPARAGUS-SPECIALS
april & mai 2024

One portion asparagus € 24
Parsley potatoes | To choose with Sauce hollandaise or butter
To choose with:

Ham assortement +€9
(smoked ham, cooked ham)

Salmon steak 120 g + €12
Beef fillet 180 g + €19
Viennesse schnitzel + €12
Asparagus cream soup | sautéed asparagus | cress € 10,50
Marinated salmon fillet €16

Asparagus salad | lemon pepper | grapefruit

Tagliatelle Starter €19
Bear’s garlic pesto | white asparagus Main course € 25

Veal saddle steak
Baked asparagus | herb risotto | raspberry hollandaise € 34

Homemade vanilla ice cream €10
Marinated strawberries | caramel sauce
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